
Menu de Saison à 42€ par personne
(entrée + plat + dessert)

Entrées

- Résille d’asperges vertes et perles de foie gras 15 €- Gratin d’avocat tiède au
roquefort 15 €- Gambas en tempura 15 €

Plats

- Poisson du moment, speck, risotto et poireaux en deux textures 25 € - Caille
impériale en ballotines, patates douces rôties, endives confites 28 € - Filet de bœuf,
moelle et madère, cappuccino de topinambour, pommes de terre grenaille au
romarin (supplément Rossini +6€) 32 €

Fromage (en supplément)

- Assortiment de fromages de la maison « Lou Canesteou» 9 € Desserts

- Carpaccio de fruits frais et paillettes de nougatine 9 €- Coupe de fraises pays,
crème légère au mascarpone 9 € - Moelleux craquant au chocolat et chips
d’oranges 9 €

Menu enfant -12 ans (plat + dessert)

*Origine de nos viandes sur ardoise


